Blumenkohlsuppe mit Mohn
Reis Casimir mit Currykraut
Geschnetzeltes Poulet
Fruchtgarnitur

Buntes Gemiise
Dessertauswahl

Gemliseplireesuppe
Tessinerbraten
Merlot-Rotweinsauce
Gnocchi mit Salbei
Ratatouille mit Oregano
Dessertauswabhl

Senfsuppe mit Apfelschaum
Rahmschnitzel (Schwein)
Pommes frites

Butterbohnen mit Bohnenkraut
Dessertauswahl

Brennnesselsuppe mit Schuimli
Spaghetti an

Tomatensauce mit Basilikum
Geriebener Kase

Salat vom Buffet
Dessertauswahl

Gemlisecremesuppe

Gebratenes Thurgauer Forellenfilet
Zitronensauce mit Kerbel
Salzkartoffeln mit Petersilie
Ofengemise mit Randen
Dessertauswahl

Gurkensuppe mit Dill
Firstenlander Chashornli mit
Speck und Rdstzwiebeln garniert
Apfelmus

Salat vom Buffet
Dessertauswahl

Rindsbouillon mit Backerbsen
Sonntagsbraten (Kalbfleisch)
Rahmsauce mit Thymian
Kartoffelstock

Bunte Karottenstengeli
Dessertauswahl

Blumenkohlsuppe mit Mohn
Pastagericht mit

Spargeln und Barlauch
Garniert mit gerésteten Nussen
Salat vom Buffet
Dessertauswahl

Gemliseplireesuppe
Linsen-Quinoabéllchen

Creme fraiche Dip mit Krautern
Mediterraner Couscous

Salat vom Buffet
Dessertauswahl

Senfsuppe mit Apfelschaum
Gebratenes Quornschnitzel

Weisse Rahmsauce mit Schnittlauch
Bramata-Polenta

Salat vom Buffet

Dessertauswahl

Brennnesselsuppe mit Schidmli
Vegi-Nuggets mit Cocktailsauce
Bratkartoffeln mit Rosmarin
Pak Choi-Gemise
Dessertauswahl

Gemiisecremesuppe

Paniertes Zucchetti-Schnitzel
Safran-Risotto mit
Granatapfelkernen und Sprossen
Salat vom Buffet
Dessertauswahl

Gurkensuppe mit Dill

Chili con Tofu mit Koriander
Frittierte Kartoffelkugeln
Broccoli

Dessertauswahl

Gemiuisebouillon mit Backerbsen
Gemiisekroketten von unseren Lernenden
Paprikasauce mit Mayoran
Kartoffelstock

Bunte Karottenstengeli
Dessertauswahl

Suppe
Elisabeth’s Dampfnudeln
Vanillesauce

Suppe
Belegte Brotli mit
Eier und Thon

Suppe
Weggli-Pizza
Gurken- und Rettichsalat

Suppe

Bunter Kasesalat mit
Radieschen und Zwiebelringen
Brot

Suppe
Geftillte Crépes mit Pilzragout
Kopfsalat

Suppe
Garniertes Laugenbrot-Sandwich
mit Fleischkase

Suppe
Birchermuesli mit Friichten und
Rahm garniert

Preisangaben: Tagesmeni Montag-Samstag 23.50 Fr. / 19.50 Fr. fir halbe Portion, Vegi-Hit 21.50 Fr. / 19.50 Fr., Sonntagsmenii 26.50 Fr. / 22.50 Fr, Vegi-Hit 22.50 Fr. / 19.50 Fr.

18. Mai bis 24. Mai 2026

Wochenhit am Abend
Tomaten-Mozzarella Salat mit
Basilikum und Balsamico-Dressing
Melonenspiess

Brotkorb mit Fleischplatte
Kaseplatte
Birchermuesli

Fur Informationen betreffend
Allergien wenden Sie sich bitte an
unser Personal.

Deklaration

Wenn nicht anders vermerkt,
verwenden wir Schweizer Fleisch.

Thon: Thailand, indischer Ozean

Brot: Wir verwenden ausschliesslich
Schweizer Brot / Feinbackwaren,
ansonsten wird es deklariert.

...Heute betrinke ich
mich mit Krauter-Tee,
bis ich 1,5 Kamille habe...©



